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Biiche de Noél au chocolat tmex/pes 6% : i
Christmas Chocolate log entiére/full - 45% @brasseriemanoirstjacques Special holiday menu for take-out
only
@brasseriemanoir
Lors de votre commande,
n’hésitez pas a nous demander notre
sélection de vins . . -
Visitez notre site internet pour le
Please inquire about our available selection of wines when menu régulier UM vwwﬁbww M&EE& c&/ 47“"‘5’ (@w conlinue

placing your order

Visit our website for our standard menu N@é/ Soi el
www.brasseriemanoir.com J CB&‘% 6 J % CW S .
Jmééww el

Veuillez commander par téléphone ou
sur place seulement

Menu de livraison et commandes " ,
pour emporter disponible avec Aj ol W 966 Dwgdiww m conlinues
TOUteS commandes de pIUS de 50$ Delivery and pickup menu available with O% K/@%ﬂ 6 an gt 6 “”IQ/

doivent étre prépayées

Uber WWW%MﬂW@CMCW&W

Please order by phone or on location only

Any orders of 50$ or more need to be prepaid = DOORDASH
Valide du 1 Décembre au 2 Janvier / Valid from December 1! to January 2
Los prs ont Ui angement ans | PHecs Sub 9 change wihout note MANOIR POINTE-CLAIRE MANOIR NDG
*Prix par personne / Prices per person 600 Boul. St-Jean 6810 Saint'Jacques 0.
Pointe-Claire, Qc Montréal, Qc

514-695-2071 514-489-6356



Assiette Festive 224
ﬂ-ﬁ)(icfay plate

Dinde réti, tourtiere, ragolt de boulettes, farce faite maison, pommes de terre en
purée, carottes nantaises, sauce faite maison et sauce aux canneberges

Roast turkey, meat pie, meat balls in gravy, home-made stuffing, buttery mashed potatoes,
nantais carrots, home-made gravy and cranberry sauce

Assiette de dinde roti 17$
Roast turﬁey Jo[ate

Dinde réti (viande blanche et brune), servie avec farce faite maison, pommes de
terre en purée, carottes nantaises, sauce faite maison et sauce aux canneberges
Roast turkey (white and dark meat), served with home-made stuffing, buttery mashed
potatoes, nantais carrots, home-made gravy and cranberry sauce

Repas Sfy[e 61{&61’ de dinde voti (pour 4 personnes et plus) 16$¥
Tamify-ﬁuﬂ:et styfe roasted turﬁey dinner (for 4 people or more)

Dinde réti (viande blanche et brune), servie avec farce faite maison, pommes de
terre en purée, carottes nantaises, sauce faite maison et sauce aux canneberges

Roast turkey (white and dark meat), served with home-made stuffing, buttery mashed
potatoes, nantais carrots, home-made gravy and cranberry sauce

Dinde entiére avec tous les accompagnements (10 a 12 personne) 1504
Whole younyg tm’Eey with all the trimmings (10 to 12 people)

Dinde de 4kg assaisonnée et roti a la perfection (viande blanche et brune), servie
avec farce faite maison, pommes de terre en purée, carottes nantaises, sauce
faite maison et sauce aux canneberges

4kg young turkey seasoned and roasted to perfection (white and dark meat), served with
home-made stuffing, buttery mashed potatoes, nantais carrots, home-made gravy and
cranberry sauce

Svp commander 48h a I'avance / Please place your order 48h in advance

Roti de cote de boeuf au fus 208
Prime vib roast au fus ]afate

Roti de cote de boeuf medium-saignant servi avec pommes de terre en purée,
carottes nantaises et sauce maison

Prime rib cooked medium rare served with buttery mashed potatoes, nantais carrots and
home-made sauce

R6ti de 1kg cote de boeuf au fus (pour 4 personnes) 993
153 whole prime rib roast au fus (for 4 people or more)

Réti de cote de boeuf medium-saignant servi avec pommes de terre en purée,
carottes nantaises et sauce maison

Prime rib cooked medium rare served with buttery mashed potatoes, nantais carrots and
home-made sauce

Patte de cochon 17%
Pig’s knuckle
Patte de cochon braisée servie avec pommes de terre en purée, carottes

nantaises, choucroute et sauce maison
Slow braised pig’s knuckle served with buttery mashed potatoes, nantais carrots,
sauerkraut and home-made gravy

Patte de cochon (pour 4 personnes ou plus) 16$¥
‘Pig’s knuckle (ﬁJT 4 yeqp(e or more)
Patte de cochon braisée servie avec pommes de terre en purée, carottes

nantaises, choucroute et sauce maison
Slow braised pig’s knuckle served with buttery mashed potatoes, nantais carrots,
sauerkraut and home-made gravy

Jarret dAgneau braisé 363
Braised Lamb shank

Légumes grillés, pommes de terre en purée avec sauce au Porto et vin rouge
Grilled vegetables, mashed potatoes, red wine and Porto sauce




